附件1
部分不合格项目的小知识

一、霉菌

霉菌是评价食品质量安全的一项指示性指标，食品中霉菌数是指食品检样经过处理，在一定条件下培养后，计数所得1g或1mL检样中所形成的霉菌菌落数。霉菌超标的原因，可能是原料或包装材料受到霉菌污染，也可能是生产加工过程中卫生条件控制不严格消毒不彻底，还可能与产品包装密封不严、储运条件控制不当等有关。

二、克百威

     克百威是氨基甲酸酯类广谱内吸杀虫杀螨杀线虫剂，可用于多种作物防治土壤内及地面上的300多种害虫和线虫。并有缩短作物生长期、促进作物生长发育从而有效提高作物产量的作用。根据《代用茶》GH/T 1091-2014 标准规定，菊花中克百威残留量不大于0.1mg/kg。克百威残留量超标可能是为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定；也可能是对农药使用的安全间隔期不了解，从而违规使用或滥用农药。

